
NOS ENTRÉES DÉCLINÉES ÉGALEMENT EN PLAT

*Une entrée ne peut être prise seule, sans plat

Planchette à partager : 
assortiment de charcuteries f ines ou fromage ou mixte

18 €

Œuf parfait, é m u l s i o n  a u x  c è p e s , 
pa i n  d e  c a m pa g n e  g r i l l é

10 €

Gravelax de saumon à l’apérol, 
c r è m e  m o n t é e  a u  wa z a b i ,  a g r u m e s

14 € 22 €

Foie gras de canard au rhum, c h u t n e y  m a n g u e ,  b r i o c h e 18 € 26 €
Capuccino de butternut, é m u l s i o n  à  l a  t r u f f e , 
é c l at s  d e  n o i s e t t e s  t o r r é f i é e s

10 €

Crottin de chèvre chaud, m e s c l u n  d e  s a l a d e ,  p o m m e s , 
n o i s e t t e s ,  g r e n a d e

10 €  18 €

Os à moelle, pa i n  d e  c a m pa g n e  g r i l l é  à  l’a i l 9 €
Carpaccio de bœuf au pesto, r o q u e t t e , 
v i n a i g r e  b a l s a m i q u e ,  pa r m e s a n

11 €

Carpaccio de bœuf à la truffe 14 €

PÂTES
Linguines, S a i n t  J a C q u e s ,  G a m b a s,  b e u r r e  b l a n c ,  T h y m ,  C i t r o n 24 €
Linguines, c r è m e  d e  t r u f f e  e t  t r u f f e  f r a î c h e 28 €
Linguines, p e s t o,  b u r r ata 14 €

Pinsas
t o m at e  b i o  d o p  e t  m o z z a r e l l a  d i  b u f fa l a  d o p

BLANCHE : à  l’ h u i l e  o l i v e ,  r o m a r i n  e t  s e l 9 €
BUTTERNUT : B a s e  c r è m e  d e  b u t t e r n u t,  m o z z a r e l l a , 
s c a r m o z a  f u m é ,  c h a m p i g n o n s , é c l at  d e  n o i s e t t e s ,  b u r r ata

16 €

FROMAGE : B a s e  c r è m e ,  m o z z a r e l l a ,  r a c l e t t e ,  l a r d  f u m é , 
p i c k l e s  o i g n o n s  r o u g e

17 €

TRUFFE : B a s e  c r è m e  d e  t r u f f e ,  m o z z a r e l l a ,  pa r m e s a n , 
b u r r at ta ,  t r u f f e  f r a î c h e

24 €

GAMBAS : B a s e  p e s t o,  m o z z a r e l l a ,  S a i n t- J a c q u e s ,  G a m b a s, 
b u r r at ta

20 €

OLIVETTA : B a s e  t o m at e ,  m o z z a r e l l a ,  o l i v e s  n o i r e 12 €
CHORIZO : B a s e  t o m at e ,  m o z z a r e l l a ,  c h o r i z o ,  c h è v r e , 
o l i v e  n o i r e

16 €

PARMA : B a s e  t o m at e ,  m o z z a r e l l a ,  j a m b o n  d e  pa r m e , 
b u r r at ta

18 €

VIANDES ET POISSONS
Tartare de bœuf classique ou italien  
���a s s a i s o n n é  pa r  n o s  s o i n s ,  f r i t e s

20 €

Carpaccio de bœuf au pesto, r o q u e t t e ,  v i n a i g r e  b a l s a m i q u e , 
pa r m e s a n ,  p i n s a  b l a n c h e  o u  f r i t e s

22 €

Carpaccio de bœuf à la truffe 28 €
Médaillons de veau, c r è m e  d e  c è p e s , 
é c r a s é  d e  p o m m e s  d e  t e r r e ,  l é g u m e s  d e  s a i s o n

26 €

Suprême de volaille jaune, j u s  t r u f f é , 
é c r a s é  d e  p o m m e  d e  t e r r e ,  l é g u m e s  d e  s a i s o n

24 €

Magret de canard, s a u c e  a u  m i e l  e t  b a l s a m i q u e , 
é c r a s é  d e  p o m m e  d e  t e r r e ,  l é g u m e s  d e  s a i s o n

24 €

Onglet de bœuf, s a u c e  à  l’ é c h a l o t e , 
é c r a s é  d e  p o m m e  d e  t e r r e ,  l é g u m e s  d e  s a i s o n

22 €

Filet de bœuf, j u s  t r u f f é ,  é c r a s é  d e  p o m m e  d e  t e r r e , 
l é g u m e s  d e  s a i s o n

29 €

Entrecôte, b e u r r e  m a î t r e  d ’ h ô t e l ,  f r i t e s ,  l é g u m e s  d e  s a i s o n 28 €
L’Unik Burger, 2 5 0 g r  p u r  B œ u f,  m o u ta r d e  à  l’a n c i e n n e , 
r a c l e t t e  a n c i e n n e ,  c h i p s  d e  l a r d,  p i c k l e s  o i g n o n s ,  s a l a d e

19 €

Sauces : beurre maître d›hôtel, truffe, échalotes et l’unik sauce

Dos de cabillaud, e s p u m a  d e  c e r f e u i l  e t  p r o s e c o,  r i z  n o i r 26 €
Assiette de la mer : C a b i l l a u d,  G a m b a s,  S a i n t- J a c q u e s , 
S a u m o n ,  b e u r r e  b l a n c  t h y m ,  r i z  n o i r

32 €

nos DESSERTs
Crème brûlée catalane 9 €
Fondant chocolat giandudja �fa i t  m a i s o n ,  g l a c e  va n i l l e 9 €
Café gourmand / Thé gourmand 11 €
Tiramisu maison �A U  m a s c a r p o n e ,  a m a r e t t o 9 €
Poire poché à la vanille, c h o c o l at  c h a u d,  c r u m b e l  a m a n d e , 
g l a c e  va n i l l e

9 €

Baba au rhum Don Papa, ta r ta r e  d ’a n a n a s  à  l a  va n i l l e 11 €
Nougat glacé maison 9 €
Affogato : g l a c e  va n i l l e  d a n s  s o n  e x p r e s s o 6 €

café douceur �m i n i  t i r a m i s u  av e c  e x p r e s s o 5 €

coupe américaine : g l a c e  va n i l l e ,  b r o w n i e s , 
p é c a n  c a r a m é l i s é ,  c h a n t i l ly

9 €

chocolat liégeois / café liégeois 9 €
dame blanche 9 €
banana split : g l a c e  va n i l l e ,  b a n a n e ,  s a u c e  c h o c o l at, 
c h a n t i l ly

9 €

Nos glaces maison

Pa r f u m s  :  va n i l l e ,  c h o c o l at,  c a f é ,  p i s ta c h e ,  c i t r o n ,  c o c o, 
m o j i t o,  ya o u r t,  b a n a n e

coupe 1 boule de glace 2,50 €
Coupe 2 boules de glace 5 €
Coupe 3 boules de glace 7,50 €
supplément chantilly 0,50 €
Supplément chocolat chaud 1 €

PRIX NETS TTC – SERVICE COMPRIS


