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N US E N TR E ES DECLINEES EGALEMENT EN PLAT

*UNE ENTREE NE PEUT ETRE PRISE SEULE, SANS PLAT
SALADE CAPRESE FARANDOLE DE TOMATES, BURRATA GREMEUSE,
PESTO BASILIC MAISON, BALSAMIQUE

SALADE CESAR AU POULET PANE AU PANKD, SALADE ROMAINE,
SAUCE CESAR

SALADE CHEVRE FRAIS PANE AU MIEL DE FLEURS

VITELLO TONNATO (PETIT) TRANGHES FINES DE VEAU GUIT BASSE
TEMPERATURE, SAUCE THON MAYONNAISE

CARPACCIO DE BEUF AU PESTO ROOUETTE, VINAIGRE BALSAMIOUE,
PARMESAN

CARPACCIO A LA TRUFFE
CARPACCIO DE SAUMON AUX BAIES ROSES ET FENOUIL

TATAKI DE THON LEGUMES CROQUANTS AU SOJA ET SAUCE AIGRE
DOUCE

PLANCHETTE A PARTAGER
ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES FINES OU FROMAGES OU MIXTE

NOS POKE BOWLS

9¢

9¢

9€
13€

1€

14€
1€
13€

18€

18€

18€

18€

GARNITURES COMMUNES A TOUS NOS BOWLS : CONCOMBRE, AVOCAT, FEVES, CAROTTES, TOMATES

VEGGIE BOWL BOULGOUR ET RIZ, LEGUMES MARINES, SAUCE THAI 14¢€
CHICKEN BOWL 50ULGOUR, POULET GRILLE, SAUGE THAI 16 €
TUNA BOWL RIZ, THON MI-CUIT, SAUGE THA! 17¢€
PATES A LA TRUFFE NOTRE PLAT SIGNATURE 29¢
PATES AGLIO E OLIO AL, HUILE D'OLIVES, PIMENT 14¢€
SPAGHETTIS AUX GAMBAS JUSTE SNACKEES, SAUGE AU CURCUMA, 24 &
LEGUMES MARINES

RIGATONIS AU POULET ET PESTO ROUGE 18€
RIGATONIS AUX LEGUMES MARINES SAUCE TOMATE, PESTO, 18€
BURRATA

RAVIOLES RICOTTA ET EPINARDS, SAUCE TOMATE 16 €
TOMATE BI0 DOP ET MOZZARELLA DI BUFFALA DOP

BLANCHE A ['HUILE D'OLIVE, ROMARIN ET SEL 9¢
MARGUERITA SAUCE TOMATE BIO, MOZZARELLA DI BUFFALA. BASILIC FRAIS 15 €
REGINA TOMATE BIO, MOZZARELLA DI BUFFALA, JAMBON GUIT, 18 €
CHAMPIGNONS FRAIS, BASILIC FRAIS

SAN DANIELE TOMATE BIO, MOZZARELLA DI BUFFALA, JAMBON SAN 20 €
DANIELE

GAMBAS BASE PESTO MAISON, GAMBAS SNACKEES, MOZZARELLA 20 €
DI BUFFALA, ROQUETTE ET GITRON

CARPACCIO CARPAGCIO DE BEUF AU PESTO ASSAISONNE PAR NOS 19¢
SOINS

MORTADELLE 1ASCARPONE, BRISURES DE PISTACHE, MOZZARELLA 19¢
DI BUFFALA, MORTADELLE DE BOLOGNE

PINSA A LA TRUFFE MASCARPONE A LA TRUFFE, MOZZARELLA, 22 &

COPEAUX DE TRUFFE FRAICHE

PRIX NETS TTC — SERVICE COMPRIS

VIANDES ET POISSONS

VITELLO TONNATO TRANCHES FINCS DE VEAU CUIT BASSE 23€
TEMPERATURE, SAUCE THON MAYONNAISE
CARPACCIO DE BEUF AU PESTO ROQUETTE, VINAIGRE BALSAMIOUE, 22 €
PARMESAN, PIZZA BLANCHE OU FRITES
CARPACCIO A LA TRUFFE 28¢€
TARTARE DE BCEUF CLASSIQUE OU ITALIEN COUPE AU GOUTEAL, 20€
ASSAISONNE PAR NOS SOINS, FRITES
BURGER STEAK HACHE MAISON PUR BEEUF, CHEDDAR, BACON, 196
CORNICHONS, TOMATES, FRITES
DOUBLE BURGER STEAK HACHE MAISON PUR BEUF, CHEDDAR, 28¢€
BACON, CORNICHONS, TOMATES, FRITES
TAGLIATTA DE BEUF PIECE DU BOUCHER GRILLEE BLEU, TAILLEE EN 25€
LAMELLES, PESTO, ROQUETTE, PARMESAN, BALSAMIQUE
ENTRECOTE DE BCEUF (350 GR) VIANDE DE RAGE, SAUGE AU GHOIX, 28¢
EEJIIEESS BEARNAISE, BEURRE MATTRE D’HOTEL, PARADIS, TRUFFE

DEMANDEZ NOS VIANDES D’EXCEPTION DU MOMENT
STEAK DE THON GRILLE S AUGE VIERGE ET LEGUMES MARINES 26 €
TATAKI DE THON LEGUMES CROQUANTS AU SOJA ET SAUCE AIGRE 26 €
DOUCE
CARPACCIO DE SAUMON AUX BAIES ROSES ET FENDUIL 20€
NOS DESSERTS
TIRAMISU MAISON /: [ A MASCARPONE, AMARETTO 8,50 €
TIRAMISU FRAISE AU BASILIC ET SPECULOS 8,50 €
FONDANT AU GHOGOLAT FAIT MAISON ET BOULE DE GLACE VANILLE 8,50 €
CREME BROLEE A LA VANILLE 8,90 €
NAGE DE FRUITS FRAIS AU BASILIC, SORBET ANANAS 9¢
AFFOGATO GLAGE VANILLE DANS SON EXPRESSO 6€
CAFE DOUCEUR VNI TIRAMISU AVEC EXPRESSC 5€
CAFE GOURMAND / THE GOURMAND 10€
NOS GLAGES MAISON
COUPE 1BOULE DE GLACE 2,00 €
COUPE 2 BOULES DE GLACE o€
COUPE 3 BOULES DE GLACE 150 €
SUPPLEMENT CHANTILLY 0,50 €
PARFUMS MAISON : VANILLE, CHOCOLAT, CAFE, FRAISE, PISTACHE, CITRON,
STRACIATELLA, MELON, MOJITO, ANANAS, YAQURT, BANANE
COUPE FRAISE MELBA GLAGE VANILLE, FRAISES FRAICHES, CHANTILLY 9¢
COUPE AMERICAINE GLACE VANILLE, BROWNIES, PECAN GARAMELISE. 9¢
CHANTILLY
COUPE PINA COLADA SORBET ANANAS. ANANAS FRAIS, NOIX DE COCO. 9¢
RHUM
COUPE TOUT MELON SORBET MELON, MELON FRAIS, LIQUEUR DE MELON 9¢
CHOCOLAT LIEGEQIS / CAFE LIEGEQIS 9¢
DAME BLANCHE 9¢
BANANA SPLIT GLACE VANILLE, BANANE, SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY 9¢



