
NOS ENTRÉES DÉCLINÉES ÉGALEMENT EN PLAT

*Une entrée ne peut être prise seule, sans plat

NOS poke bowls
garnitures communes à tous nos bowls : concombre, avocat, fèves, carottes, tomates

viandes et poissons

pâtes nos desserts

nos glaces maisonpizza à la romaine : la pinsa
tomate bio dop et mozzarella di buffala dop

PRIX NETS TTC – SERVICE COMPRIS

salade caprese fa r a n d o l e  d e  t o m at e s ,  b u r r ata  c r é m e u s e , 
p e s t o  b a s i l i c  m a i s o n ,  b a l s a m i q u e

9 € 18 €

SALADE cesar a u  p o u l e t  pa n é  a u  pa n ko,  s a l a d e  r o m a i n e , 
s a u c e  c é s a r

9 € 18 €

salade chèvre frais pa n é  a u  m i e l  d e  f l e u r s 9 € 18 €
vitello tonnato (petit) t r a n c h e s  f i n e s  d e  v e a u  c u i t  b a s s e 
t e m p é r at u r e ,  s a u c e  t h o n  m ayo n n a i s e

13 €

carpaccio de bœuf au pesto r o q u e t t e ,  v i n a i g r e  b a l s a m i q u e , 
pa r m e s a n

11 €

Carpaccio à la truffe 14 €
carpaccio de saumon a u x  b a i e s  r o s e s  e t  f e n o u i l 11 €
tataki de thon l é g u m e s  c r o q u a n t s  a u  s o j a  e t  s a u c e  a i g r e 
d o u c e

13 €

planchette à partager
a s s o r t i m e n t  d e  c h a r c u t e r i e s  f i n e s  o u  f r o m a g e s  o u  m i x t e

18 €

veggie bowl b o u l g o u r  e t  r i z ,  l é g u m e s  m a r i n é s ,  s a u c e  t h a ï 14 €
chicken bowl B o u l g o u r ,  p o u l e t  g r i l l é ,  s a u c e  t h a ï 16 €
tuna bowl r i z ,  t h o n  m i - c u i t,  s a u c e  t h a ï 17 €

vitello tonnato t r a n c h e s  f i n e s  d e  v e a u  c u i t  b a s s e 
t e m p é r at u r e ,  s a u c e  t h o n  m ayo n n a i s e

23 €

carpaccio de bœuf au pesto r o q u e t t e ,  v i n a i g r e  b a l s a m i q u e , 
pa r m e s a n ,  p i z z a  b l a n c h e  o u  f r i t e s

22 €

Carpaccio à la truffe 28 €
tartare de bœuf classique ou italien c o u p é  a u  c o u t e a u, 
a s s a i s o n n é  pa r  n o s  s o i n s ,  f r i t e s

20 €

burger s t e a k  h a c h é  m a i s o n  p u r  b œ u f,  c h e d d a r ,  b a c o n , 
c o r n i c h o n s ,  t o m at e s ,  f r i t e s

19 €

double burger s t e a k  h a c h é  m a i s o n  p u r  b œ u f,  c h e d d a r , 
b a c o n ,  c o r n i c h o n s ,  t o m at e s ,  f r i t e s

28 €

tagliatta de bœuf p i è c e  d u  b o u c h e r  g r i l l é e  b l e u ,  ta i l l é e  e n 
l a m e l l e s ,  p e s t o,  r o q u e t t e ,  pa r m e s a n ,  b a l s a m i q u e

25 €

entrecôte de bœuf (350 gr) v i a n d e  d e  r a c e ,  s a u c e  a u  c h o i x , 
f r i t e s
sauces : béarnaise, beurre maître d’hôtel, paradis, truffe

28 €

demandez nos viandes d’exception du moment

steak de thon grillé s a u c e  v i e r g e  e t  l é g u m e s  m a r i n é s 26 €
tataki de thon l é g u m e s  c r o q u a n t s  a u  s o j a  e t  s a u c e  a i g r e 
d o u c e

26 €

carpaccio de saumon a u x  b a i e s  r o s e s  e t  f e n o u i l 22 €

pâtes à la truffe n o t r e  p l at  s i g n at u r e 29 €
pâtes aglio e olio a i l ,  h u i l e  d ’o l i v e s ,  p i m e n t 14 €
spaghettis aux gambas j u s t e  s n a c k é e s ,  s a u c e  a u  c u r c u m a , 
l é g u m e s  m a r i n é s

24 €

rigatonis au poulet e t  p e s t o  r o u g e 18 €
rigatonis aux légumes marinés s a u c e  t o m at e ,  p e s t o, 
b u r r ata

18 €

ravioles r i c o t ta  e t  é p i n a r d s ,  s a u c e  t o m at e 16 €

tiramisu maison à  l a  m a s c a r p o n e ,  a m a r e t t o 8,50 €
tiramisu fraise a u  b a s i l i c  e t  s p e c u l o s 8,50 €
fondant au chocolat fa i t  m a i s o n  e t  b o u l e  d e  g l a c e  va n i l l e 8,50 €
crème brûlée à la vanille 8,50 €
nage de fruits frais a u  b a s i l i c ,  s o r b e t  a n a n a s 9 €
affogato g l a c e  va n i l l e  d a n s  s o n  e x p r e s s o 6 €
café douceur m i n i  t i r a m i s u  av e c  e x p r e s s o 5 €
café gourmand / thé gourmand 10 €

coupe 1 boule de glace 2,50 €
Coupe 2 boules de glace 5 €
Coupe 3 boules de glace 7,50 €
supplément chantilly 0,50 €
parfums maison : vanille, chocolat, café, fraise, pistache, citron,  
straciatella, melon, mojito, ananas, yaourt, banane

coupe fraise melba g l a c e  va n i l l e ,  f r a i s e s  f r a î c h e s ,  c h a n t i l ly 9 €
coupe américaine g l a c e  va n i l l e ,  b r o w n i e s ,  p é c a n  c a r a m é l i s é , 
c h a n t i l ly

9 €

coupe pina colada s o r b e t  a n a n a s,  a n a n a s  f r a i s ,  n o i x  d e  c o c o, 
r h u m

9 €

coupe tout melon s o r b e t  m e l o n ,  m e l o n  f r a i s ,  l i q u e u r  d e  m e l o n 9 €
chocolat liégeois / café liégeois 9 €
dame blanche 9 €
banana split g l a c e  va n i l l e ,  b a n a n e ,  s a u c e  c h o c o l at,  c h a n t i l ly 9 €

blanche à  l’ h u i l e  d ’o l i v e ,  r o m a r i n  e t  s e l 9 €
marguerita s a u c e  t o m at e  b i o ,  m o z z a r e l l a  d i  b u f fa l a ,  b a s i l i c  f r a i s 15 €
régina t o m at e  b i o ,  m o z z a r e l l a  d i  b u f fa l a ,  j a m b o n  c u i t, 
c h a m p i g n o n s  f r a i s ,  b a s i l i c  f r a i s

18 €

san daniele t o m at e  b i o ,  m o z z a r e l l a  d i  b u f fa l a ,  j a m b o n  s a n 
d a n i e l e

20 €

gambas b a s e  p e s t o  m a i s o n ,  g a m b a s  s n a c k é e s ,  m o z z a r e l l a 
d i  b u f fa l a ,  r o q u e t t e  e t  c i t r o n

20 €

carpaccio c a r pa c c i o  d e  b œ u f  a u  p e s t o  a s s a i s o n n é  pa r  n o s 
s o i n s

19 €

mortadelle m a s c a r p o n e ,  b r i s u r e s  d e  p i s ta c h e ,  m o z z a r e l l a 
d i  b u f fa l a ,  m o r ta d e l l e  d e  b o l o g n e

19 €

pinsa à la truffe m a s c a r p o n e  à  l a  t r u f f e ,  m o z z a r e l l a , 
c o p e a u x  d e  t r u f f e  f r a î c h e

22 €


